TURK SILAHLI KUVVETLERINDE SATIN ALINACAK YEMEK HiZMETi UYGULAMALARINA DAIR
YONETMELIK'

BIRINCIi BOLUM
Amag, Kapsam, Dayanak ve Tanimlar

Amag¢

MADDE 1 - (1) Bu Ydénetmeligin amaci; Turk Silahli Kuvvetlerinde kazandan beslenecek personel igin
yemek hazirlama, pisirme, dagitim, servis ve temizlik gibi yemek dncesi ve sonrasina yonelik mal ve hizmetlerden
bir kisminin veya tamaminin satin alinmasina iligkin usul ve esaslari diizenlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Yénetmelik; Milli Savunma Bakanlidi ile Turk Silahli Kuvvetlerinde yemek hazirlama,
pisirme, dagitim ve temizlik gibi yemek Oncesi ve sonrasina yonelik mal ve hizmetlerden bir kisminin veya
tamaminin satin alinmasina iliskin uygulama yapan birlik ve kurumlari kapsar.

Dayanak

MADDE 3 - (1) Bu Ydnetmelik, 24/5/2007 tarihli ve 5668 sayili Turk Silahli Kuvvetleri Besleme
Kanununun 11 inci maddesinin beginci fikrasina dayanilarak hazirlanmisgtir.

Tanimlar

MADDE 4 - (1) Bu Yénetmelikte gegen;

a) Ara 6gun: Gunlik t¢ 6gin yemegin disinda meyve, cerez, tatl, ikramlik gibi gerektiginde soguk veya
sicak olarak verilen yiyecek ve icecekleri,

b) Askeri personel: Subay, astsubay, uzman jandarma, uzman erbas, askeri égrenci, sivil memur, isgi,
erbas ve erleri,

¢) Guglendirilmis yemek bedeli: Normal ¢alisma kosullarindan daha yogun beden hareketini iceren gérev
ve egitimlerin yapilmasi igin gerekli kaloriyi saglamak amaciyla gunlik yemek bedelinin %25 artiriimasiyla elde
edilen paranin miktarini,

¢) Gunlik yemek bedeli: En az U¢ 6gun ve gerektiginde ara dgunleri iceren, yemek cizelgesinin
hazirlanmasinda 6lglt olarak kullanilan harcamaya esas paranin st miktarini,

d) Ginlik yemek cizelgesi: Besleneceklere verilecek yemeklerin 63un bazinda dagihmini, yemeklerin
iceriklerini, kalorisini, parasal degerini ve kullanilacak yiyecek maddelerinin miktari ve benzeri bilgileri iceren
denetime bagli tuketim belgesini,

e) Yemek hizmeti alimi: Yemek hazirlama ve dagditim iginin bir battnlik iginde yuritilmesi icin gerekli
olan yiyecek, icecek ve temizlik maddelerinin alinmasi, taginmasi, ambalajlanmasi, depolanmasi, muayenesi ile
yemeklerde kullanilacak yiyecek maddelerinin ayiklama, yikama, dograma, pisirme, uygun ortamlarda koruma,
yemekhane ve masalarini sunuma hazirlama, yemekleri dagitma, bulasik yikama, kullanim yerleri ve arag
gereclerinin bakimi, temizligi ve atiklarin toplanmasi gibi islerin yuUklenici tarafindan yapildigi ve bu iglere ait
giderlerin yuklenici tarafindan karsilandigi alimlari,

f) Kazandan besleme: Yukumlllik ve/veya zorunluluktan dolayi toplu olarak sicak veya kumanya
seklinde bitin giderleri devlet tarafindan kargilanan beslemeyi,

g) Turk Silahl Kuvvetleri: Genelkurmay Baskanligi, Kara, Deniz ve Hava Kuvvetleri Komutanliklari ile
Jandarma Genel Komutanhgi ve Sahil Guvenlik Komutanligini,

d) Yemek dagitim hizmeti: Yemeklerin uygun ortam ve saglikli kosullarda, kisilere veya masalara
dagitiminin yapilmasi ve artan yemeklerin denetim altinda yemek yiyen personelden isteyenlere tekrar
dagitiimasi gibi hizmetleri,

h) Yemek Oncesi hizmet: Yemeklerde kullanilan yiyeceklerin ve igeceklerin alinmasi, muayeneye
sunulmasi ve muayenesinin yapilmasi, masa Ustl yiyecek ve malzemelerin masalara konulmasi, yemek ve
yiyeceklerin hazirlanmasi, pisiriimesi, uygun isida bekletimesi, dagitima hazir yemek ve vyiyeceklerin
yemekhanelere veriimeden 6nce fiziksel ve duyusal kontrollerinin yapiimasi ve yemeklerin ana yemekhanelere ve
diger yemek yeme yerlerine tagsinmasi gibi hizmetleri,

1) Yemek sonrasi hizmet: Yemeklerin tiiketimesinden sonra yemekhane, yemek masalari ve masa ustu
servis malzemelerinin temizlenmesi ile bir sonraki servise hazir edilmesi, bulasiklarin toplanmasi ve yikanmasi,
olusan yemek artiklari ve ¢oplerin idare tarafindan belirlenen yerlere uygun kosullarda tasinmasi ve benzeri
hizmetleri,

ifade eder.

IKiNCi BOLUM
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Genel Esaslar ve Uygulama
Genel esaslar

MADDE 5 - (1) Bu Yoénetmelikte belirtilen yemek hizmetlerinin satin alinmasi ile ilgili islemler, ilgili
mevzuata uygun olarak Kara, Deniz ve Hava Kuvvetleri Komutanliklari icin Milll Savunma Bakanhdi tarafindan,
Jandarma Genel Komutanhgi ve Sahil Givenlik Komutanligi icin bu Komutanliklar tarafindan yurattlir.

(2) Kazandan beslenecek askeri personel igin, yiyecek ve icecek ikmal maddeleri, yemek hazirlama,
pisirme, dagitim, servis ve temizlik gibi yemek éncesi ve sonrasina yonelik mal ve/veya hizmetlerden bir kismi
veya tamami satin alinabilir.

(3) Satin alinacak yemek hizmetinin yaklagik maliyeti ilgili mevzuat hikimlerine goére belirlenir. Yaklagsik
maliyetin tespitinde, beslenecek hedef kitleye bagli olarak her yil icin Milli Savunma Bakanliginca yayimlanan
biltcelemeye esas tahmini birim fiyatlar ile belirlenen giinlik yemek bedeli veya giglendiriimis yemek bedeline,
gunlik yemek bedelinin ylzde altmisina kadar, yemek dagitim éncesi ve sonrasinda yapilan isletme ve genel
giderler eklenir. Yemek bedeli veya giglendirilmis yemek bedeli icermeyen hizmet alimlarinda ilgili ihale mevzuati
esas alinir.

Diizenleme yetkisi ve uygulama

MADDE 6 — (1) Bu Y6netmeligin uygulanmasini saglamak zere kuvvet komutanliklari, Jandarma Genel
Komutanhgi ve Sahil Guivenlik Komutanligi yonergeler diizenleyebilir.

(2) Yemek hizmetlerinin satin alinmasi ile ilgili olarak, yemek hazirlama, pisirme, dagitim, temizlik,
yiyecek ve igecek maddelerinin depolanmasi, muayene edilmesine yoénelik islemlerin kontrol ve yuritilmesi
maksadiyla kurulacak teskilatlar ve bu teskilatlarin gorevleri, Kara, Deniz ve Hava Kuvvetleri Komutanliklari igin
Milli Savunma Bakanhgi, Jandarma Genel Komutanligi ve Sahil Guvenlik Komutanhdi icin bu Komutanliklar
tarafindan gikarilacak yonergelerle belirlenir.

(3) Bu Yoénergelerde, yemek hazirlamada kullanilacak yiyecek ve igeceklerin teslim alinma islemleri,
yemek pisirme hizmetlerinin yuritilmesi esaslari, dagitim islemleri, yemek 6ncesi ve sonrasi temizlik islemleri,
denetim, muayene ve kabul islemleri ile ilgili esaslar ayrintili olarak belirlenir.

(4) Yemek oOncesi, yemek ve yemek sonrasi hizmeti kapsayan siregte hijyen kurallarina uygunluk
saglanmasi hazirlanacak yénergede belirtilir.

(5) Yemek hazirlama, pisirme ve dagitma islemleri sonrasinda ortaya gikan atiklarin, atiklarin kontroli ile
ilgili mevzuata uygun olarak bertaraf edilmesi ihale dokiimaninda belirtilir. Ancak ortaya ¢ikan atiklara yapilacak
islemlerde bu atiklarin idarenin mali oldugu hususu gozetilir.

UCUNCU BOLUM
Son Hiikiimler

Yuriirliik

MADDE 7 — (1) Bu Yoénetmelik, 1/1/2008 tarihinden gegerli olmak Gzere yayimi tarihinde yurirltge girer.
Yuritme

MADDE 8 — (1) Bu Yénetmelik hiikimlerini Milli Savunma Bakan ile Igisleri Bakan birlikte yiriitir.



